FOIRE DU MIDI

Malgré une forte hausse
du prix des pommes de
terre, le paquet reste &
2 €. Secrets d'une bonne
cuisson selon De Corte

BRUXELLES “Faine des [rides, c'est
camune fower au fepnis © quand oa
regande leg pros, on o Mimprestion

qu'om peut faire paredl, mais
quond on essaie, on 22 réend bien
compte gue C'est ivds compligué®,
Patrick De Carte sait de quol il
parle, et o2 n'est pas sa clientélbe
fidéle qul le contredira. 5 la
maison De Corte traverse les
dges sans la maindre ride, c'est 3
son savolr-faire qu'elle le doie By
A I qualité des produlis quiells
travaille sans jamais faillir & la
tradition familiale.

",

[En magidrs de frites, Patrick De Corte en connalt un paguet. Son secrot

[pour une irite savoureuse T Le travail des bons produits, & lancienne.

“Pour faire un bon pogwet de fri
fes, 0l fouwt naturellement ure
boane pomme de terre, Chez mons,
an ne trevaille gue de lo frodche,
Entre ba récolie et la cuiszon, il ne
se passe guére plus de 24 heures. 1l
Jour aussi pne graigse de gualitd

Plus personne ne ravaille avec
de la groisge de baruf 100 % natu-
relle. M, Je préconite le refour
aux moiiéres premigres qu'inilis
safemt mes parends of mes grands.
pavents. A Fodewr ef dun simple
coup d'oeil, on se rend compie de
ta différence par rappart & wne
graisse uliroraffinde comme on k
[ait maintenand, Centes, (4 s#al im
Pey, (8 mansie eussl, mais e godd
n'em st que metllewe™

DES FRITES AU GOOT INIMITABLE
comme seuls bes professionnels

e wieux [0

“La frite, c’est un produit vivant !”

savent les faire. Pourtant, Pa-
trick De Corte n'est pas avare de
conseils.

“la premidre culsson e foit 4
M0 degrés, Lo seconde 4 180 de.
gres. Certoins discnt qu'.lf _l|"|:|.|.|l
drowter leg frites chanter [orgu'sn
be3 plonge dons leur premier bain

[ e
“Faire des frites,

c'est commime fouer au
tennis, ¢a a Mair simple...”

Aal, je lefats a Feetl, avee Mexpé
rence car aves e vacarme gu'tl y a
sur ba foire, oo gerail de toute ma-
nifre impossible de les Soourer
elvarder. Le reste, cest de Pintuiiion
cor d'ume Mvraicon & Pawire, lo
pomme de terre peut Sire diffé

rerte, ek un produit vivant dent
fa cwisson m'est jamads en fout
poirl identique”, ajoute le divin
chauve,

POUR FATRICK DE CORTE, la [rite
c'est une passion. Bt méme 5 le
prix de la pomme de terre a
doublé par rapport & l'an der
nier, il s refuse 3 augmenter le
prix du pasquet, %6 3 2 £
“Les pommes de terre sort plus
pefites. Les rendements ot auesd
chutd de £5.000 kitos per hectore @
o0 kilas. Mais, fort hewreuse-
merd, la qualitd ent identique. Le
client me percevra doac aucune
difffrence, y compris dans sen par.
be-monmme oo, [@ bive est un en-
droe papulatre of doit le reseer,
conzhat-il em bon Bruxellals,
Vincent Schmidt

Kermesse de Bruxelles :
c'est reparti pour un tour

La Foire du Midi ouvre
S85 portes ce samedi
pour plus d'un mais
de pur bonheur

BRUXELLES C'eit une  tradi-
tion ancestrale, Cemains ont
bien pensé un jour déplacer la
plus grande foire de la capitale
vers Atomium ou un autre
coin de Bruxelles, mais c'est

Des ammractions i sensation,
des mandges pour petits et
gramds, des crowstillons, gau-
fres, churros er autres spéciali
tés 4 s'cn falre pdver la panse : il
¥ eni a pour tous les godis,

5l e paguet de [rites n'a pas
augmenté (voir cl-dessus), les
AMTACCIONS sont EE.IIrmr:n.'r Tos-
tées au méme prix (enire 2,50
et 5 € pour les plus sensation-
melles).

b2l et bien sur le boulevard du

Midi que des centaines de fo-
raing ont une fols de plus éta-
bli leurs quartiers jusquau

23 andit prochakn.

CE SAMEDI, DiS 15 WEURES, les
AUcorites arpentenont les allées
pour une imadguration offi-
cielle que les phus férus auront

devancés de quelques heures.
Un twur de grande mowe pari,
une 3éche au canard parla, 3
moils qgue wius ne tentber la
chace dans 'un des nom-
brew luna-parks, ce ne sont
pas ks animations qul man-
fusT.

51 rous voulez profiter des
bonnes affaires, n'hésiter pas 3
suffes sur wwwletelorsine be
pour aire le plein de bons ou
de vous rendre & 1a foire bes 4,
21 et Xz a0, jourmdes A tarf ré-
duit. Vaus reprendrez bien un
supplément de plekles ¥
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